
BORDEAUX - VIGNOBLES MAYLE

Notre propriété
Le Château de Perre est implanté depuis plusieurs 
générations sur les coteaux de la région de Saint-Macaire, 
au Sud-Est de Bordeaux. Exposé plein sud sur le versant 
dominant la vallée de la Garonne, ce vignoble compte 
parmi les plus anciens du bordelais.

LES COTEAUX DE SAINT MACAIRE
Située en avant port de Bordeaux, Saint-Macaire, sa ville 
fi lleule depuis le moyen âge deviendra du XVIIIème au 
XXème siècle un centre important de la tonnellerie. Porte 
méridionale du bordelais, son patrimoine architectural 
atteste de l’importance de son passé. Anciennement 
appelé Ligéna, le nom de Saint-Macaire vient du grec 
Makarios, le Bienheureux. Le vin produit sur ce terroir 
est à l’image de ces paysages doux et harmonieux où 
le mélange de vignobles et de bosquets rompt toute 
monotonie.

LE CHÂTEAU DE PERRE,
VIGNERON INDÉPENDANT

C’est dans ce cadre que se trouvent les 32 hectares 
qui composent les vignoble Mayle. Les parcelles sont 
réparties sur les coteaux des communes de Saint-Pierre 
d’Aurillac, Saint-Martin de Sescas et Caudrot. La majorité 
de la production est vendue sous le nom du Château de 
Perre. Le vin est commercialisé en bouteilles ou bag in 
box (selon les cuvées) et les vignobles Mayle adhérent à 
la charte des vignerons indépendants.

Où nous trouver ?
LES SALONS

Salon des vins THOUARS (Deux Sèvres)
Dernier week-end de mars

Foire de BONNEVILLE (Haute Savoie)
le 11 novembre

Chez vous
pour une Journée Dégustation

À LA PROPRIÉTÉ
Vignobles Mayle
8 Lieu Dit Perre

33490 Saint Martin de Sescas

Contact : Julien Mayle
06 73 73 67 05 - chateaudeperre@yahoo.fr
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CuvéeClément
  CHÂTEAU DE PERRE
Vin élevé en Fût de Chêne. Son boisé apporte 
une note vanillée et toastée tout en gardant 
l’expression de son fruité. Un vin de garde 
pour les grands repas !

50% Merlot, 50 % Cabernet Sauvignon.

Millésime disponible : 
2019 - Médaille d’Or au concours “Vignerons 
Indépendants”

CuvéeInès
  CHÂTEAU DE PERRE
Cette nouvelle cuvée est 100 % Cabernet Sauvignon.

Récoltée à maturité optimale, ce vin vous surprendra 
par sa rondeur, sa sucrosité et ses arômes de fruits 
murs. À découvrir sans attendre !

Millésimes disponibles :
2019 et 2020

Bag in box
  CHÂTEAU DE PERRE
Ces emballages longue conservation vous permettront de 
consommer du Château de Perre où vous voulez, quand 
vous voulez.

Bordeaux Rouge (5 litres et 10 litres)
Bordeaux Rosé (5 litres)

EXPLOITATION À HAUTE
VALEUR ENVIRONNEMENTALE
Depuis 2019 notre approche environnementale par 
l’intégration de la biodiversité dans la conduite de 
l’exploitation, la limitation d’intrants nous a valu 
d’être certifi é Exploitation à Haute Valeur Environ-
nementale.

TERRA VITIS
En 2020, Nous avons été certifi é Terra Vitis, cette 
certifi cation ou l’environnement est toujours mis en 
avant par une culture raisonnée au vignoble mais 
aussi un travail au chai précis ou la sécurité des tra-
vailleurs et des consommateurs priment,  vous offre 
une garantie de produits de grande qualité.

Clément
  CHÂTEAU DE PERRE

CuvéeCuvée
  CHÂTEAU DE PERRE

Bordeaux Rosé (5 litres)

EXPLOITATION À HAUTE

CuvéeLily
  CHÂTEAU DE PERRE
Cette nouvelle cuvée, à majorité de Malbec, 
vous surprendra par sa couleur et ses arômes 
de violette. Ses tanins présents mais soyeux 
lui promettent une belle aptitude au vieillis-
sement. Un vin avec du caractère !

Millésime disponible :
2020 - Médaille de Bronze au concours
“Vignerons Indépendants” et Médaille 
d’Argent au concours de “Bruxelles”

Château de Perre
  CHÂTEAU DE PERRE
Ce vin alliant fruité et tanins enrobés sera sans 
doute le produit phare de votre cave !

70% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 10% 
Cabernet franc.

Millésimes disponibles :
2018 - Médaille d’Argent au concours de Lyon
2019 - Rondeur et fruits noirs à l’honneur

CuvéeHéloïse
  CHÂTEAU DE PERRE - Rosé
Le vin de fête par excellence mais pas seule-
ment ! Sa fraicheur et son fruité en font un vin 
à déguster à tout moment.

Médaille d’Argent au concours de Lyon

Blanc
CHÂTEAU DE PERRE - Blanc Sec

Ses arômes d’agrumes, sa fi nesse, sa fraicheur 
en font un compagnon idéal pour l’apéritif et les 
fruits de mer.

100% Sauvignon.

Millésime disponible : 
2021 - Médaille d’Argent au concours de Lyon

Coup de cœur Guide Hachette


